TRATTORIA

Padcllinno

CUCINA TIPICA

Antipasti

Prosciutto di Parma Stagionatura 30 Mesi ( Pelizzari ) 10,00 €
Culatello di Zibello 18,00 €
Salame di Maiale Nero 10,00 €
Coppa di Parma ( Cav. Bruno Ferrari ) 8,00 €
Pancetta di Maiale Nero 9,00 €
Spalla Cotta di San Secondo 10,00 €
Delizie di Parma ( Prosciutto Crudo-Salame-Coppa-Spalla Cotta - Pancetta ) 14,00 €
Parmigiano Regqiano Stagionatura 30 Mesi 6,00 €
Gorgonzola al Cucchiaio 500 €
Polenta Fritta (6 Pezzi) 4,00 €
Torta Fritta ( 6 Pezzi ) 4,00 €

Flan di Patate e spinaci, pomodori confit e fonduta leggera di parmigiano e blu di
pecora 8,00 €

Battuta di Manzo con crema di mozzarella di bufala, borrettana confit e cipolla
croccante. 14,00 €

Giardiniera di nostra produzione 6,00 €



Puadcecllino
Primi Piatti

Tortelli di Erbetts
con ricotty e Parmiqgiano Regqgiano

13,00 €

Tortelli di Zucca
con un pizzico di moistarda e Parmigiano Reggiano

13,00 €

Bis di tortelli
13,00 €

Anolini in brodo di Cappone
con stracotto di manzo, maiale e vitello

13,00 €

Anolini mantecati alla panna e Culatello
15,00 €

Ravioli Plin al Cinghiale
con raqd di funghi Porcini
17,00 €

Fusillone pastificio “Metodo Massi”
con salsa di San Marzano arrosto e stracciatella
16,00 €

Tagliatella verde
Con ragti di cervo

15,00 €

Lasagna verde tradizionale
Con ragii di Strolghino
15,00€



TRATTORIA

Padcllino

CUCINA TIPICA

Secondi Piatti

Punta di Vitello Ripiena

con Patate Dorate 3l Forno
16,00 €

Vecchia di Cavallo
con Patate - Cipolle - Peperoni - Pomodorini

15,00 €

Cosciotto d‘anatra cotto a bassa temperatutra

con il suo fondo, zucca e biete fresche glassate

22,00 €

Guancialetti di Maiale Brasato

con pureé di patate
16,00 €

Pluma di maiale iberico alla plancia

con patate sabbiate alle erbe
21,00 €

Il Controfiletto del Padellino

con riduzione al vino rosso e verdure dlassate al burro

23,00 €

Tagliata di manzo
Con verdure grigliate

22,00€



Contorni

Insalata Mista di Stagione
500 €

Patate Dorate a3l Forno

al Profumo di Rosmarino

500 €

Zucchine e melenzane alla griglia
500 €



TRATTORIA

Padcllinno

CUCINA TIPICA

Dolci

Torta Sbrisolong 3lla mandorla, cioccolato e cacao

con Crema al Zabaione
7,00 €

Tarte tatin
Con semifreddo alle spezie e crumble di cioccolato

700 €

Tiramisu
con Crema al Mascarpone, biscotto al Caffé e cacao

7,00 €

Semifteddo all'arancia e grand marnier
Con crumble 3l cioccolato fondente

7,00€



Gelato alla Crema

di Nostra Produzione

6,00 €

Amarene Fabbri

Cioccolato Fondente

Nocciole Carammelate

Pane e Coperto € 3,00



